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Standaryzacja i certyfikacja produktow
pochodzenia pszczelego

AR e e e TR R
Wl

W tym module poznasz szczegolowe kryteria, wytyczne i przepisy
majace na celu zapewnienie jako$ci, bezpieczenstwa i konsystencji
produktow pszczelich, takich jak miéd, wosk pszczeli, mleczko
pszczele i propolis, jako kluczowych czynnikéw standaryzacji
produktow pochodzenia pszczelego co jest istotne dla ochrony

konsumentow, promocji sprawiedliwego handlu i kontroli jakoSci.
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1. Normy jakoS$ci (kryteria skladu).




Normalizacja i jej aspekty w odniesieniu do
produktow pochodzenia pszczelego

STANDARYZACJA PRODUKTOW POCHODZACYCH OD

PSZCZOL — zestaw szczegolowych kryteriéw, wytycznych i 8 » -
przepisOw zapewniajacych jako$é, bezpieczenstwo i konsystencje >, f% Ei e 553%9% Zﬁé ol
tych produktéw. Normalizacja jest niezbedna dla ochrony o lgg %é’ gaﬁﬁﬂaedr% E%_ éé g%
konsumentow, promowania sprawiedliwego handlu i kontroli Ez %gg‘gwgific&bi&o@nﬁg o Jg%rj%rl}a,§§ Eé_%,w:’r:"é"b
jakosci produktow pochodzacych od pszczél. Konkretne normy i -8 : esé’wﬁi ZEEE%?,:;‘“’E% gofkgdé :

L P EE eeambifl £

przepisy dotyczace produktéw pochodzacych od pszczol moga sie
rozni¢ w zalezno$ci od kraju i regionu, ale generalnie maja one na
celu ochrone zar6wno konsumentéw, jak i producentow, przy
jednoczesnym promowaniu integralnosci tych cennych naturalnych

produktow. Zgodnos¢ z ustalonymi normami moze pomoc

konsumentom w dokonywaniu §wiadomych wyboréw i budowaniu

zaufania do rynku produktow pszczelich.

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632



Szczegolowe normy i1 przepisy

dotyczace produktow

pochodzenia pszczelego sg

opisane w réznych normach

miedzynarodowych oraz
,‘ krajowych aktach prawnych.

L 30418 Official Journal of the European Union 22.11.2011

CODEX STAN 12-1981

REGULATION (EU) No 1169/2011 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL
of 25 October 2011

on the provision of food inf i di lations (EC) No 1924/2006 and
(EC) No 1925/2006 of the European Parllament and of the Council, and repealing Commission
Directive 87/250[EEC, Council Directive 90/496/EEC, Commission Directive 1999/10/EC,
Directive 2000/13/EC of the European Parliament and of the Council, Commission Directives
2002/67/EC and 2008/5/EC and Commission Regulation (EC) No 608/2004

(Text with EEA relevance)

Page 1018 ‘-— =

CODEX STANDARD FOR HONEY
CODEX STAN 12-1981"

INTERNATIONAL FOOD STANDARDS

Organization of
the United Nations

Q\:W’A Food and Agriculture

———
E-mail codex@fac.org - www.codexalim

'—

12.1.2002

Official Journal of the Furopean Communities

COUNCIL DIRECTIVE 2001/110/EC

of 20 December 2001
relating to honey

-

CAC/GL 32

362014 Official Journal of the European Union L1641

(Legislative acts)

DIRECTIVES

T —————————
CODEX ALIMENTARII‘:',O.O

DIRECIIVE2014/63/EU OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL
of 15 May 2014
ding Council Directive 2001/110/EC relating to honey

Official Journal of the European Union

1

(Non-legislative aces)

REGULATIONS

COMMISSION REGULATION (EU) No 37/2010
©f 22 December 2009
active cheir
n Toodsiuils of animal origin
(Hext with EEA relevance)

110147

29 Aralik 2011 PERSEMBE Resmi Gazete Sayi : 28157 (3. Mikerrer)

YONETMELIK
Gida, Tanm ve Hayvancihk Bakanhgindan:

TURK GIDA KODEKSI YONETMELIGI
BIRINCI BOLUM

Amag, Kapsam, Dayanak ve Tanimlar

GUIDELINES FOR THE PRODUCTION, PROCESSING, LABELLING AND MARKETING OF
ORGANICALLY PRODUCED FOODS

(GL 32 — 1999, Rev. 1-2001)




Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

STANDARDY JAKOSCI - parametry jakoéciowe, jakie

CYCLE 5 EAPERINCE
. PRODCT/SERVGE PERCEFTION

SAFETY
=0 HIHNT

muszg speklia¢ produkty pochodzenia pszczelego. Kryteria

jako$ci zaleza od rodzaju produktu pochodzacego od pszczol. - 'MPR“VE 2
. . , & o » ENEFTS = _ ‘ z ASPECTS
Kryteria te pomagaja utrzymac produkt o stalej i wysokiej ;:;f;a&;%ﬁ%@ft 5 uu A I ES "ot
jakosci. Normy jakos$ci produktéw pochodzenia pszezelego, %DEFINEH 1 W [
MAY sulecTve e RpEE

PRODUCING ~ TASK

takich jak mi6d, wosk pszczeli, mleczko pszczele i propolis,
zostaly ustanowione w celu zapewnienia bezpieczenstwa,
autentyczno$ci i jakoSci tych produktéw. Normy te mogg sie
rozni¢ w zalezno$ci od kraju lub regionu, ale istniejg pewne

wspolne kryteria jakoSci, ktore sg zwykle stosowane w

przypadku produktoéw pszczelich.
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

CYCLE
CHARACTERISTIC g EXPERIENCE
wer PRODUCT/SERVICE PERCEPTION

INPROVE £ wSYSTEMS SSSSSS e = SERVICE 22
[]NE N CUSTOMER ==
Wymagania dotyczace skladu i jako$ci sa jasno okreslone w normach L’:R“I”;%[‘é}}v”{uv's:féfg%% u A ITYEE@%&?
miedzynarodowych, takich jak Kodeks Zywno$ciowy, Dyrektywa Europejska, %ﬁ[nn["ﬁ 11 1 S
MAY suIecTive yefprE -
Miedzynarodowa Organizacja Normalizacyjna (ISO), Standard identyfikacyjny G

USP dla miodu, Notyfikacja tureckiego Kodeksu Zywnoéciowego dotyczaca miodu

oraz wytyczne roéznych stowarzyszen branzowych i pszczelarskich.
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CODEX STAN 12-1981 Page 10f 8

CODEX STANDARD FOR HONEY

R | . T T CODEX STAN 12-1981'
Komisja Kodeksu Zywnoéciowego ustanowila szczegdlowe T
EYELE SP[cIFIB RELIABLE u xPEmE
standardy dla miodu — zrewidowany CODEX STAN 12-1981 o AT 22 i S0 vy

. IMEPRSBI‘WE ;mmnw SYSTEMS“MN = FEWER = SERVIGE .

PREDICIABLE MSTIIIIM

NE"M[mMANAGEMENT==I:UST0MERM.:::L:::S

HOATER

(2001), ktora zawiera wytyczne dotyczace jakoSci,

MANUFACTURIG ‘KU BRE = ASPECTSE
. > I . I ; : . : "“"”‘"”EW 4 H B a' S
etykietowania i pakowania miodu. Obejmuje takie aspekty, jak w5 =R A LY = e
P I . : : SDEFINED i
zawartos$¢ wilgoci, smak, kolor, zanieczyszczenia, wymagania MAY s 5 MODERN P, s

PRODUCING  TASK

‘*‘ dotyczace etykietowania i inne. CODEX STAN 12-1981 okresla
o normy dla wszystkich miodow produkowanych przez pszczoly
m miodne przeznaczonych zar6wno do bezposredniego spozycia,

- jak i do zastosowan przemystowych lub jako skladnik innej

zywnosci.



http://files.foodmate.com/2013/files_1353.html

121.2002 Official Journal of the European Communities L1047

COUNCIL DIRECTIVE 2001/110/EC
of 20 December 2001
relating to honey

Kluczowym aktem prawnym dotyczacym norm dla miodu w Unii

Europejskiej jest dyrektywa europejska 2001/110/WE odnoszaca

[Il]NI]IIIl]NAL

. . h . . . . CYCLE speciric =3 b
RELIABLE XP£R|E
sie do miodu. Zgodnie z zaleceniami Kodeksu Rada Europejska oglosila o Ty 22 i —. pzﬁ‘éi"ﬁ'?iuullllST

: g e v SYSTENS ' FEVER 2
Dyrek 2001/110/WE (WE, 2001), nastepnie zmieniona 2014/63/UE - IPRIVE- = e e SERVICE ==
e " - g 105 TINE EEMANAGENENT S cistuifh

\I"[INEHIIBNS

HOATER

INTERPRETATION

=1 SOMEWHAT
PARTS bowrvR 2 5 oy =

CONMON
DEVELOPED

(UE, 2014), ktéra ustanowila wytyczne dotyczace produkeji miodu i e 2E 5 A " =;Nﬁf[§ﬁ‘{s:

handlu miodem pomiedzy panstwami czlonkowskimi UE ( UE, 2011, EDEFINED mﬂgmﬁm
PERCEPTUAL
2014). Kliknij jedna z ponizszych ikon flag, aby zapozna¢ sie z europejska MAYsieeve e MODERN EEEEP

PRODUCING  TASK

dyrektywa 2001/110/WE dotyczaca miodu w jezyku angielskim i
jezykach partnerow projektu (nie ma tureckiego thumaczenia tej

dyrektywy).


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0110
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0110
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0110
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/IT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0110
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0110

Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY - zrewidowany CODEX STAN 12-1981 (2001) a dyrektywa europejska

2001/110/WE dotyczaca miodu

NORMY JAKOSCI MIODOW (kryterium skladu) — zrewidowany CODEX STAN 12-
1981 (2001) w poréwnaniu z dyrektywa europejska 2001/110/WE dotyczaca
miodu.

Roéznice wystepuja jedynie w przepisach dotyczacych miodu z naturalng niska
zawartoscia enzymow i miodu piekarskiego.

Definicja i rodzaje miodu — mi6d kwiatowy lub nektarowy to midéd pochodzacy z nektarow
ro$lin, natomiast miod spadziowy to miéd pochodzacy glownie z wydzielin owadéw ssacych
rosliny (Hemiptera) na zywych czeSciach roslin lub wydzielinach zywych czesSci ro$lin .
Wilgotnosé — aby zapobiec fermentacji, maksymalna zawarto$¢ wilgoci nie przekracza

20%. Miod wrzosowy (Calluna) nie wiecej niz 23%.

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY - zrewidowany CODEX STAN 12-1981 (2001) a dyrektywa

europejska 2001/110/WE dotyczaca miodu

EYCLE
ARACTERISTIC " EXPERIENCE
e, PRODUCTSERNE i

rrrrrr

NORMY JAKOSCI MIODOW (kryterium skladu) - zrewidowany IM_PRﬂVE TSNS S s gﬁlg%ﬂrg{R

CODEX STAN 12-1981 (2001) w porownaniu z dyrektywa europejska rmuummumm = = ASPECTS%

e §§ u L TYWE'g%ﬁ[wm
2001/110/WE dotyczaca miodu. “SDEFINED

PERCEPTUAL

AY SUBIECTIVE nFRREE
Zawartosc¢ cukrow — PRODUCING  TASK

3

zawarto$c¢ fruktozy i glukozy — nie mniej niz 60%, natomiast miod = ;Sae-u
l ‘ *-rx ‘h

e J “\

spadziowy i jego mieszanki z miodem kwiatowym — nie mniej niz 45%.

zawartos¢ sacharozy — dla wiekszo$ci miodéw nie wiecej niz 5%, dla niektorych

rodzajow miodow takich jak lucerna (Medicago sativa), akacja falszywa (Robinia i/ -
y =
pseudoacacia) 10%, a dla lawendy (Lavandula spp.), ogorecznika lekarskiego

(Borago officinalis) — nie wiecej niz 15%.

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632




Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY - zrewidowany CODEX STAN 12-1981 (2001) a dyrektywa

europejska 2001/110/WE dotyczaca miodu

CYCLE
CHARACTERISTIC EXPERIENCE
smu PRODUCT/SERVICE PERCEPTION

m"rnuv{wsvsrms SSSSS wo e SERVICEE 4.

=) N1 = CUSTOMER:: =
Barwa i wyglad — w zaleznosci od rodzaju miodu powinien spelnia¢ okreslone mwmwm E ES N u TYE@%&E
panrs HUHEVE P2 SEea
kryteria barwy i przejrzystosci. Kolor waha sie od prawie bezbarwnego do g) EFN 18 |
Y SUBIECTIVE (R
ciemnobrazowego. Konsystencja moze by¢ plynna, lepka albo czeSciowo lub "@””“'”“ LI

calkowicie krystaliczna.
Smak i aromat - smak i aromat miodu nalezy wigza¢ z jego pochodzeniem
botanicznym i/lub geograficznym. Miod nie moze zawiera¢ zadnych

niepozadanych substancji, smaku, aromatu ani plam wchlonietych przez ciala obce

podczas jego przetwarzania i przechowywania.

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632




Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY - zrewidowany CODEX STAN 12-1981 (2001) a

europejska 2001/110/WE dotyczaca miodu

Wolny od zanieczyszczen — w miodzie niedopuszczalna jest obecnoSc

substancji zanieczyszczajacych, takich jak antybiotyki, pestycydy i metale ciezkie.

Analiza pylkowa - w celu potwierdzenia botanicznego pochodzenia niektore

normy wymagajg identyfikacji i oznaczania iloSciowego pytku w miodzie.

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632

dyrektywa
DHA[I:iX[:[%IE-IFISTIE EXPERIENCE
L e PODUCSTRICE PERCEPTION
IMPR[]VE wSYSTEMS Eﬁ@‘#ﬁ%{n
=. ”f” =" pSPELTS

FITS = e ™"
rmuummum = =
e =
g nu I Y SOMEHHAT
= [T
=
= EF EASURE

SUBJEETWE 4 AT PERCEPTUAL

PRODUCING  TASK




Kryterium skladu

Wilgotnos¢; %

Fruktoza+glukoza;
%

Sacharoza; %
Nierozpuszczalne w
wodzie; %

Przewodnictwo
elektryczne; mS/cm

Wolna kwasowos¢;
meq/kg

Aktywno$¢ diastazy;
DN**

HMF; mg/kg**

Ogolnie

<20

>60

<5

<o,1

<0,8

<50

>8

<40

(za: Thrasyvoulou A. i in. 2018)

Dyrektywa 2001/110 WE
Miod kwaitowy
Wyjatki

Calluna i miod piekarski<23; miod piekarski z
Calluna<2s

robinia, medicago, banksia, hedysarum, eukaliptus,
Eucryphia spp. i cytrusy <10; lawendula, borago<1s5

kasztan, arbutus, erica, eukaliptus, tilia, calluna, manuka,
melaleuca

miod piekarski<8o

miod piekarski i miod o niskiej zawartos$ci naturalnych
enzymoéw: >3 gdy HMF jest mniejsze niz15 mg/kg

miody piekarskie z klimatu tropikalnego oraz mieszanki tych
miod6w<80

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632

Normy jakosci (kryteria skladu) miodu

Miod
spadziowy*
ogolnie
<20
>45
<5
<0,1
<0,8
<50

>8

<40

Zrewizowany CODEX 2011

Ten sam. Brak wskazania dla
miodu piekarskiego.

Ten sam.

Ten sam.

Ten sam.

Ten sam.

Ten sam.
Miody o niskiej zawartosci
naturalnych enzymoéw:> 3 DN.

Miody klimatu tropikalnego i
mieszanki:< 8o0.



Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

ROZNICE MIEDZY DYREKTYWAMI EUROPEJSKIM],
KODEKSEM I PRAWEM KRAJOWYM

Kraje posiadajace w pelni
zharmonizowane krajowe
standardy jakosci (kryteria
skladu) z prawodawstwem

UE.

-

' Bulgaria
- Sloweniaa

A\
#: Hiszpania - :
' Malta -

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632



Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

ROZNICE MIEDZY EUROPEJSKIMI DYREKTYWAMI, KODEKSEM A KRAJOWYM
PRAWEM I WYTYCZNYMI KRAJOW PARTNERSKICH PROJEKTU * (za: Thrasyvoulou A. i in.

201
018) Iy Polska
wymagania: przewodnos¢ elektryczna mS/cm-1 0,2-0,6 fl, 0,6—0,8 fl+hd (naturalny

mieszany), >0,8 hd drzewa liSciaste, >0,95 hd iglaste; prolina >250 mg/kg; HMF <30 mg/kg;

kwasowo$¢ >10—50 meq/kg

@ Turcja '
wymagania: stosunek fru/glu 0.9 — 1.4 fl, 1.0-1.85 kastanieta, 1.2—1.85 akacja, 1.0—1.65 tymianek, 1.0—-1.4 hd; " w
>y

réznica miedzy delta biatka i miodu C13 -1,0 lub wiecej dodatnia; stosunek cukréow C4 obliczony z réznicy ’
pomiedzy bialkiem i miodem delta C13 (max) <7%; prolina>300 mg/kg, >180 mg/kg miody rzepakowe, ?"
limonkowe, cytrusowe, lawendowe, eukaliptusowe, >120 mg/kg miody rozmarynowe, akacjowe, >180 mg/kg t‘
midd piekarniczy; sacharoza <5%, <10% hd P. brutia i P. pinea; fru/glu1,0—1,4; substancje stale

nierozpuszczalne w wodzie <0,1%; wolna kwasowos$¢ <50 meq/kg; przewodno$¢ elektryczna <0,8 mS/cm, >0,8

i

mS/cm mieszanina kasztana i hd; naftalen <10 pg/kg

* fl - miod kwiatowy, hd — miéd spadziowy

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0110
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0110

Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI WOSKU PSZCZELEGO

Proces tworzenia i utrzymywania okreslonych standardow jako$ci i wymagan
dotyczacych wyrobow z wosku pszczelego w celu zagwarantowania spojnosci,
jakoS$ci 1 bezpieczenstwa nazywany jest ,standaryzacja wosku pszczelego”. Dla wielu
firm korzystajacych z wosku pszczelego, w tym branzy spozywczej, medycznej,

kosmetycznej i produkujacej $wiece, standaryzacja ma kluczowe znaczenie.

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI WOSKU PSZCZELEGO = S -
. o | PRODUCT/SERVICE p[nu[pn[m
Normy jakosci dla wosk 1 taty okres] FAO (2005) jako zbior  GHETIHE MANAGEMENT ST
ormy jakosci dla wosku pszczelego zostaty okreslone przez ( ) jako zbior MANU!A]ETU%E!E?"‘;E % Lyl :Eﬁfgﬁp
wytycznych oraz rozporzadzenie Komisji (UE) nr 231/2012 z dnia 9 marca 2012 pz.nrsr,g'ﬁg{f;,é B2 TY: SOHENHAT
ustanawiajace specyfikacje dla dodatkéw do zywnosci wymienionych w SDEﬂFJYNSEBIJ]m ot NODERN TG, 7S
PRODUCING  TASK
zalacznikach II'i Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/ 2008 Parlamentu
Europejskiego i Rady Tekst majacy znaczenie dla EOG — (kliknij na ponizsze ikony,
aby zapoznac si¢ ze szczegotowymi informacjami w jezyku angielskim na temat
parametréw jakosciowych wosku pszczelego). ﬁ% L ossee.
Food and Agriculture 5 ~ L s
Q\?@ Organization of the ‘{h@ﬂ g{,or;ﬂlggggg J| = Lex g
United Nations “!‘--:»-a-- g COMMISSION REGULATION (EU) No 231/2012

of 9 March 2012

Joint FAO/WHO Expert Committee
on Food Additives (JECFA)

laying down specifications for food additives listed in Annexes II and IIl to Regulation (EC)
No 1333/2008 of the European Parliament and of the Council

(Text with EEA relevance)

- I—— : R
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https://www.fao.org/3/a0044e/a0044e.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/PDF/?uri=CELEX:32012R0231

Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI WOSKU PSZCZELEGO (BOESTC S ES o
i S S 1000 ST
Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 231/2012 z dnia 9 marca 2012 r. ustanawiajace []NE | g Al CUSTUMAEgPEcTsE
mmummuamu@“"s%_m Y —
specyfikacje dla dodatkow do zywno$ci wymienionych w zalacznikach II'1 III do s G 5 5 TY:E"s%r'iEf%"m
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 Tekst majacy gﬂfmmm i e PERCEPTUAL 5

PRODUCING ~ TASK

znaczenie dla EOG jest dostepny w projekcie jezyki partnerskie z wyjatkiem
tureckiego (kliknij na ponizsze ikony, aby zapoznac sie z tekstem aktu prawnego w

Twoim jezyku ojczystym).

FUR-Lex

COMMISSION REGULATION (EU) No 231!2012
of 9 March 2012

laying down specifications for food additives listed in Annexes II and Il to Regulation (EC)
No 1333/2008 of the European Parliament and of the Council |
(Text with EEA relevance) § w
—— T

- T—.
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/PDF/?uri=CELEX:32012R0231
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/IT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32012R0231
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32012R0231
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/PDF/?uri=CELEX:32012R0231

Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI WOSKU PSZCZELEGO

Wiek wosku, rodzaj pszczét i klimat, w ktorym jest on produkowany, maja wplyw na sktad
wosku pszczelego. Do oceny jakosci wosku pszczelego mozna wykorzysta¢ wlasciwosci
tizykochemiczne, takie jak temperatura topnienia, gestosc, liczba kwasowa, liczba zmydlania,

liczba estrowa, liczba jodowa i liczba nadtlenkowa. Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa

Zywnosci (EFSA, 2020) zalecit co najmniej dwa parametry fizykochemiczne wraz z

zaawansowanymi metodami analitycznymi w celu badania czystosci wosku pszczelego i
oznaczania ilosciowego substancji zafatszowujacych wosk pszczeli (aby zobaczy¢ raport

techniczny, kliknij ponizsza ikong).

efsam

European Food Safety Authority
Technical report:
Risk assessment of beeswax adulterated
with parafin and/or stearin/stearic acid
when wused in apiculture and as food
(honeycomb) - 2020
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https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/pdf/10.2903/sp.efsa.2020.EN-1859

Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI WOSKU PSZCZELEGO

Czystos¢ - wysokiej jako$ci wosk pszczeli powinien by¢ czysty 1 zawieraé
minimalng ilo§¢ zanieczyszczen, ktére moga obejmowac kawaltki miodu, propolis i
resztki z ula.

Kolor - waha sie od bladozélttego do ciemnobrazowego (w zaleznoSci od rodzaju
kwiatow, na ktorych zeruja pszczoty)

Smak - przyjemny, lagodny, miodowy zapach (zjelczaly nieprzyjemny zapach
wskazuje na zanieczyszczenie lub zlg jakos¢)

Temperatura topnienia - okolo 62-65°C (143-149°F). Ta temperatura topnienia

moze sie nieznacznie r6zni¢ w zalezno$ci od zrodla wosku pszczelego.
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

CHARACTERISTIC EXPERIENCE
smer PRODUCT/SERVICE PERCEPTION
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EURREETI.Y

Tekstura - gladka i jednolita, pozbawiona ziarnisto$ci |)
Zanieczyszczenia - wolne od materialow obcych, np. dodatki syntetyczne,

pestycydy, ples$nie, zanieczyszczenia grzybicze lub bakteryjne.

ZawartoS$c¢ popiolu surowego - niska

Kwasowos$¢ — nneutralne pH, zazwyczaj ok. 7.0.
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Normy jakosci (kryteria skladu) wosku pszczelego

(zr6dlo: Bogdanov, 2016)

Parametry
Wilgotnosé; %
Temperatura topnienia; €

Gestos¢ ; D,

Wspolezynnik zalamania Swiatla;
75 C

Rozpuszczalnos$é

Wartos$¢ kwasowa; mg KOH/g
Wartos$é¢ zmydlania; mg KOH/g
Warto$¢ estrowa; mg KOH/g
Stosunek ester/kwas

Wartosé¢ nadtlenka (mM H,0,/kg)

FAO (2005)

62 - 65

nierozpuszczalny w wodzie, trudno
rozpuszczalny w alkoholu, dobrze
rozpuszczalny w eterze

17 - 24

87-104

Nie wiecej niz 5

231/2012/EC (2012)

62 - 65

~0,96

nierozpuszczalny w wodzie, trudno
rozpuszczalny w alkoholu, dobrze
rozpuszczalny w chloroformie i eterze

17 -24

87-104

Nie wiecej niz 5

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632

IHC (2016)

Nie wiecej niz
1%

61 - 65

1,4398 - 1,4451

17 - 22

87 —-102

70 - 90

3,3 — 4,3




Normy jakosci (kryteria skladu) wosku pszczelego
(zrédlo: Bogdanov, 2016)

Parametr FAO (2005) 231/2012/EC (2012) THC (2016)
. _ It . . T . .
€l el e ke Nie wiecej niz 0,5. Yo (W Nie wiecej niz 0,5. Yo (W przeliczeniu NiToDeenT
przeliczeniu na glicerol) na glicerol)

Wosk Carnauba Test* Brak informacji Nieobecny
Cerezyna, parafiny i inne woski Test* Test* Nieobecny
Tluszcze, wosk japonski, Zzywica Test* Test* Nieobecny
i mydta

Arsen - Nie wiecej niz 3 mg/kg -
Otow Nie wiecej niz 2 mg/kg Nie wiecej niz 2 mg/kg -

Rtec¢ - Nie wiecej niz 1 mg/kg -

* Aby dowiedziec¢ sie wiecej na temat testow chemicznych na obecnosé poszczegdlnych niepozadanych zwigzkow kliknij

ponizsze ikony (FAO, 2005 s. 12-13; 231/2012/EC, 2012 s. 251)

Food and Agriculture AN
@?@ Organization of the ﬁ@}ﬁ gvor;(;!ngfEn
United Nations N2 Urganizatl

-UR-Lex
COMMISSION REGULATION (EU) No 231/2012
of 9 March 2012

Joint FAO/WHO Expert Committee
on Food Additives (JECFA)

laying down specifications for food additives listed in Annexes II and IIl to Regulation (EC)
No 1333/2008 of the European Parliament and of the Council

(Text with EEA relevance)
I —=®>S
2021-1-TR01-KA220-VET-000034632
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https://www.fao.org/3/a0044e/a0044e.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/PDF/?uri=CELEX:32012R0231

Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI WOSKU PSZCZELI - ZAFALSZOWANIA

PARAFINA - najczesciej stosowana ze wzgledu na niska cene,

dostepnosé¢ i wlasciwosci fizykochemiczne - jest chemicznie

obojetna, bezbarwna i bezwonna.

STEARYNA/KWAS STEARYNOWY

PALMITYNA

LOJ
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Pestycydy i pozostalosci lekow weterynaryjnych — zalecane limity

ZANIECZYSZCZENIA

AKkrynatryna
Amitraza

Karbofuran

Chloropiryfos(-
etylowy)

Kumafos
Cyflutryna
Cypermetryna
DDE

DDT

OGRANICZENIA

< 0.6 mg/kg
< 400 mg/kg
< 0.4 mg/kg
< 2mg/kg
< 40 mg/kg
< 0.06 mg/kg
0.3 mg/kg
< 40 mg/kg

< 40 mg/kg

w wosku pszczelim
(zrodlo: FAFSC (2018)
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ZANIECZYSZCZENIA

Deltametryna
Flumetryna
Imidaklopryd
Lindane

Mewinfos

Pirydaben

Tau-fluwalinat
Tiametoksam

Tymol

OGRANICZENIA
< 0.1 mg/kg
<1.5 mg/kg

<0.03 mg/kg
< 0.09 mg/kg

< 0.2 mg/kg

<1.5 mg/kg

<20 mg/kg
<0.04 mg/kg

<2 mg/kg




Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI JADU PSZCZELI

Poniewaz jad pszczeli nie jest uznawany za oficjalny lek ani zywnos¢, nie ma dla

niego oficjalnych norm jakosci.

Jad pszczeli jako $§wieza baza powinien miec¢ postac¢ klarownej, bezwonnej,

wodnistej cieczy (~88% wilgotnosci), po wysuszeniu — jasnozolty proszek.

Czystos¢é chemiczng mozna oceni¢ na podstawie analizy iloSciowej bardziej
stabilnych lub tatwo mierzalnych sktadnikow jadu pszczelego, przede wszystkim

dwoch bialek: melityny (~50% s.m.) i fosfolipazy A2 (10-12%).
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI JADU PSZCZELI

Amerykanska Agencja ds. Zywnoéci i Lekow (FDA) stwierdza, ze producenci

preparatow jadu musza przedstawi¢ dowody aktywnoSci enzymatycznej:

enzym hialuronidaza musi by¢ obecny i wykazywac aktywno$¢
enzymatyczng wyrazong w jednostkach na mililitr roztworu (zwykle zakres

wynosi od 50 do 130 U/ml);

Musi by¢ stwierdzona aktywnos$¢ fosfolipazy, jednakze okresla sie ja za

pomocg prostego testu plus/minus.
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

STANDARDY JAKOSCI PYLKU

Oficjalne miedzynarodowe standardy dotyczace pytkow nie istniejq.

CHARACTERISTIC EKPE_RL[NEE

s PRI]D[I[‘.T/SERVIGE PERCEPTIDN

e : . : "R ST L,
Norma jako$ci pytku zostala zaproponowana w Szwajcarskim Podreczniku . IMPROVE b= Eﬁ%%ﬁ;
LI-I
> yd L3 V4 . . 0 y . = EW 0L OWTCOMES ITEM = £
Zywnosci (2003), ktory zawiera kryteria skladu norm jakoéci dla: :::gf&ﬁﬁgf:ggég :[H?ﬁé%ﬁluls
. §D[F|N[Hﬁ ERSURE
« bialka WA SUBIECTVE e PERCEPTUAL

PRODUCING.  TASK

e ti *:\ '9
uszczu g,% 5 4‘\3
» éfmigﬁf

»  weglowodanow

» wlbdkna surowego

» skladnikéw mineralnych i witamin.
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

STANDARDY JAKOSCI PYEKU

CHARACTERISTIC EXPERIENCE
o PRODUCT/SERVICE PERCEPTIUN

. . 7 e . . . ””‘ IM:PR“UP{?E X SYSTEMS::T a1 SERVICEE iises
Najlepsza metoda zachowania wartosci odzywczych i optymalne; CUSTOMER izt
... . . . . . A MANUMETURINGEHHJS;aL A inﬁﬁm&
wartosci biologicznej pylku jest zamrazanie swiezego pytku w s 5 = u AI-ITYu SONEWHAT
atmosferze azotu. SDEFINED B B B
MAY susjecrive
PRODUCING.  TASK
Najczesciej pylek jest suszony. Proces ten nalezy prowadzic w
temperaturze nie wyzszej niz 40 °C (w celu unikniecia strat géi ? :;ii *;‘f\ i
y 3‘“ 4 )
zwiazkow lotnych) do momentu, az zawartos¢ wilgoci bedzie nizsza ; t«;@ & %‘ i AT,
) ..f*
niz 6%. :
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Normy jakosci pylku

(za: Swiss Food Manual, 2003)

Analiza

Kryteria jakoSci

Parametry sensoryczne

Badanie mikroskopowe

Badanie mikrobiologiczne

Badanie chemiczne

Zanieczyszczenie

Brak widocznych zanieczyszczen,
typowy zapach i smak

Test pochodzenia (geograficzny,
botaniczny)

Obciazenie bakteryjne powinno
miescic sie w dopuszczalnych
granicach higienicznych
Zawartos¢ wilgoci nie wieksza niz t6%
s.m

Metale ciezkie, pestycydy*

* Pylek nalezy zbierac¢ na terenach oddalonych co najmniej 3 km od zrédel zanieczyszczen,

np. obszar6w rolnych traktowanych pestycydami
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Wyszczegoilnienie

Normy jakosci pylku

(za: Swiss Food Manual, 2003)

Zawartos¢ (% SM)

Weglowodany

Bialko

Ekstrakt eterowy

Wilokno
pokarmowe

Skladniki
mineralne

Witaminy

Glikozydy
flawonoidowe

minimum maximum

13 35
10 40
1 10
0,3 20
0,05 0,3 0,3

0,002 0,01
0,004 0,3
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI MLECZKA PSZCZELEGO

oy B : : : CYCLE
Specyfikacja mleczka pszczelego jest opisana w normie ISO 12824:2016. o ABACTETE s ;::EE";;:*UENE
. IWPROVE e ST = s = SERVICE S e,
Parametry fizyczne Kryteria jakosciowe L E o ﬁ ITEh BUSTBZM‘E&P”&ﬁL

MANUFAETURINB: 25 == ENGINEERING
PARTS ﬂ'ﬁ'}J’E"VSEER = E == A L I TY ES " somewieT

e polplynna, ‘]ednl())r;)(hnz.l, galaretowata = ﬁEHNEHﬁ Rt

PRODUCING  TASK

Kolor bialawy lub bezowy

Smak kwasny

Zapach ostry, fenolowy

Gestos¢ 1,1 g/cm3
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI MLECZKA PSZCZELNEGO (KRYTERIA SKEADNIKOW). (srodia: IS0 12824:2016)

] Zawartos¢
Skladnik Jednostka
minimum maximum
Wilgotnos¢ 62,0 63,5
Kwas 10-hydroksy-2-decenowy (10-HDA) 1,4
Bialka 11 18
Cukry 18
Fruktoza
o YR

Glukoza % SW1ezego 2 9

materialu
Sacharoza <3,0
Erloza <0,5
Maltoza <1,5
Maltotrioza <0,5
Thuszcze calkowite 2 8
Kwasowos¢ calkowita [1mol/l NaOH] ml/100g 30 53
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI MLECZKA PLESZCZEGO — STANDARDY MIKROBIOLOGICZNE

(zrodio: ISO 12824:2016)

Referencyjna
Mikroorganizmy Jednostki Limity metoda
analityczna
Liczba kolonii
bakterii CFU*/g < 500 ISO 4833-1
chorobotwoérczych
Enterobacteriaceae CFU/g o/10g ISO 21528-2
Salmonella CFU/g 0/258 ISO 6579

*CFU — jednostka tworzaca kolonie
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI MLECZKA PSZCZELEGO

Jednym z najwazniejszych wskaznikow jakoSci w rutynowych badaniach
autentycznos$ci mleczka pszczelego jest zawartosé kwasu 10-hydroksy-

2-decenowego (10-HDA), zwanego ,kwasem matki pszczelej”.

Opcjonalnym parametrem jakoSciowym decydujacym o $wiezo$ci mleczka
pszczelego jest furozyna — wskaznik przemian chemicznych zwigzanych z

narazeniem na dzialanie wysokich temperatur i czasu.

Bardzo waznymi wskaznikami badania jako$ci mleczka pszczelego sg
stabilne izotopy pierwiastkow wegla i azotu w celu wykrycia zafalszowan

stodkimi syropami.

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632

CHARACTERISTIC by EXPERIENCE
v PRODUCT/SERVICE PEREEPTIUN

1P n u ]MPRSﬁvE e SYSTEMSMW LEJCES gﬁ|§¥}][:erER PhIEESSES
I-I-I BERFETATONS
ENEFTS e s i n T == ASPECTSZ
MANUFAETURH : =D =ENBIPEERI NG
" SDEFINED

MAY SUBJECTIVE neppE PERCEPTUAL

PRODUCING  TASK



Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

STANDARDY JAKOSCI PROPOLISU

W zalezno$ci od regionu geograficznego, pory roku, pozytku i metody
ekstrakcji w probkach propolisu i ekstraktu propolisu rozpoznano ponad
800 réznych fitosktadnikow w réznych stezeniach. Niestety nie ma
dostepnych doniesien literaturowych, ktore wskazywalyby, czy specyficzny
potencjal terapeutyczny propolisu jest powigzany z konkretna substancja
chemiczna. Dlatego nadal istnieje potrzeba dostosowania bardzie]

szczegoOlowej strategii kontroli jako$ci w celu standaryzacji propolisu.
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

STANDARDY JAKOSCI PROPOLISU

W handlu miedzynarodowym wystepuja dwa gléwne rodzaje propolisu —
brazowy (Populus) i zielony (Baccharis). W literaturze naukowej najczesciej
opisywanymi rodzajami propolisu, poza dwoma wymienionymi powyzej,
jest takze propolis czerwony. Norma ta uwzglednia zlozony sktad
chemiczny propolisu oraz wplyw zmiennosci geograficznej, gatunkowe;j

roslin i podgatunkow pszczol miodnych na sklad propolisu, flawonoidowy i

fenolowy.
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

STANDARDY JAKOSCI PROPOLISU

Poniewaz propolis jest roslinnym produktem pszczelim, jego standaryzacja
wymaga podobnego podejscia jak w przypadku ro$lin leczniczych:
okreslenia stezenia skladnikéw fizjologicznie aktywnych. Poniewaz kazda
odmiana propolisu ma unikalny profil chemiczny, oczywiste jest, ze nie ma
wspolnych kryteriéw chemicznych dla standaryzacji i kontroli jakoSci w

tym obszarze.

Norma dla ekstraktéw propolisu/propolisu powinna uwzglednia¢ zlozony
sklad chemiczny propolisu oraz wplyw zmienno$ci geograficznej i
gatunkowej ro$lin, a takze podgatunkéw pszczol miodnych na sklad

propolisu, flawonoidowy i fenolowy.
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

STANDARDY JAKOSCI PROPOLISU

Propolis z réznych regionow geograficznych wykazuje znaczng aktywnos$¢ biologiczna,

CHARACTERISTIC EXPERIENCE

mimo Ze sklad chemiczny moze sie rozni¢. Przed analiza nalezy okresli¢ typ chemiczny - 'Zi[t&"“”?ﬁﬁmsu : PERCEPTION

| o . ) . o . IMPROVE : # = e 9 SERVICE 5
propolisu. DomySlnie mozna zastosowacé specyficzne podejécie i wymagania dotyczace NE =3 CUSTOMER 2
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propolisu pochodzacego z dobrze znanego pochodzenia geograficznego, w przypadku s = ] ES Souii
# = 5 DONE
ktérego na przestrzeni lat wykazano, ze ma on stale pochodzenie roélinne. Jednak raporty 8DIIENFAIYI\IEIJ el psnnmm i
SUBJECTIVE

na temat rodzajow propolisu na Bliskim Wschodzie, w Afryce i Australii sg nieliczne i PRODICING - ThSK

dowodza réznorodnego skladu chemicznego. Dlatego trudno jest sformulowac typy

propolisu dla tych regionéw.

Zalecana metodg analityczng dereplikacji typow propolisu i znanych bioaktywnych

metabolitéw pochodzenia botanicznego i innych zrodel naturalnych jest GC-MS.
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Standardy jakosci produktow pochodzenia pszczelego

NORMY JAKOSCI PROPOLISU — GRLOWNE RODZAJE
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Standardy jako$ci produktéow pochodzenia pszczelego
PROPOLIS TYPES - BOTANICAL SOURCES
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

STANDARDY JAKOSCI PROPOLISU DLA WSZYSTKICH TYPOW PROPOLISU *

(zrodlo: IHC)

CHARACTERISTIC EXPERIENCE
e PRODICT/SERCE ity

Parametr Wartos$¢é IMPRDIE: € SYS MSSS ' S SERVICES=::,
ﬂNE = N EUSTUMER
¥ =3 MANUFACTURING %._-7; Y = SPECTSE
ZawartoS$c¢ substancji T e A ---[Nsﬁnmﬂrliuﬂ
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(zawartos¢ balsamu) MAY subece o PERCEPTUAL
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Zawartos¢ wosku Nie wiecej niz 40% (Staniin., 2011)
Zawartosc wody Nie wiecej niz 8%

Zanieczyszczenia mechaniczne

Zawarto$c¢ popiolu

Nie wiecej niz 6%

Nie wiecej niz 5%

* Brazylijskie ustawodawstwo dotyczace brazylijskiego zielonego propolisu zaleca zawarto$c¢ co

najmniej 35% substancji ekstrahowanych etanolem i maksymalnie 25% wosku.
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Standardy jakosci produktow
pochodzenia pszczelego

STANDARDY JAKOSCI PROPOLISU

Miedzynarodowa Komisja ds. Miodu (IHC) zaleca warto$ci stezen skladnikow
biologicznie aktywnych dla dwoch najbardziej rozpowszechnionych typow propolisu,

tj. propolisu typu topolowego europejskiego — typu topolowego i propolisu

zielonego brazylijskiego — typu Baccharis (zrodlo: Bankova i in., 2016).

. o
Typ propolisu Skladnik bioaktywny éwl\i/ilzr;rr:lll:nn;té(;gle Referencje

Razem fenole 21 (Popovai in., 2004)

Propolis topolowy Calkowita zawartos¢ flawonow i flawonoli 4 (Popovai in., 2004)

Catkowita zawartos¢ flawononow i M.

dihydroflawonoli 1 B 200

Brazylijski zielony Razem fenole 5 (Sawaya i in., 2011)
propolis Razem flawonoidy 0,5 (Sawaya i in., 2011)

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632



Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego

OGOLNE KROKI UZYSKANIA CERTYFIKATU

ISO .
* -
9001-2015 .
A e '
M P AN Tl
T A R X\

Uzyskanie certyfikatu dla produktow pszczelich
obejmuje kilka krok6w majacych na celu b
zapewnienie, ze Twoje produkty spelniaja
okres$lone normy i przepisy. Dokladne kroki mogg
sie r6zni¢ w zalezno$ci od rodzaju certyfikatu, o
ktory sie ubiegasz (np. ISO 9ooo, HACCP, GHP,
GMP, GAP,., organiczny) oraz wybranej jednostki

certyfikujacej lub programu.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego
OGOLNE KROKI UZYSKANIA CERTYFIKATU

OKRESL RODZAJ] POTRZEBNE] CERTYFIKAC]JI

Oto ogolny .

krokach, ktére mozesz wum 1 WYMAGAN
wykonac, ublega]ac S1e PRZYGOTUJ SWOJE DZIALANIE DLA PRODUKTOW

o certyfikacje %) PSZCZELICH
produktéw pszczelich.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego
RODZAJE CERTYFIKACJI

2. CERTYFIKACJA ORGANICZNA

3. CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA (PDO)

4. CHRONIONE OZNACZENIE GEOGRAFICZNE (PGI)

5. GWARANTOWANA TRADYCYJNA SPECJALNOSC (TSG)

6. CERTYFIKACJA BEZ GMO?
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego

CERTYFIKACJA STANDARDOW JAKOSCI/BEZPIECZENSTWA

GMP (Dobre Praktyki Produkcyjne) w procesie produkcyjnym produktow
pochodzenia pszczelego obejmuje zestaw wytycznych i praktyk zapewniajacych
jako$¢, bezpieczenstwo i konsystencje produktéw pszczelich, takich jak miod, wosk

pszczeli, mleczko pszczele, propolis i pylek. GMP jest niezbedna w pszczelarstwie do

utrzymania higieny, zapobiegania zanieczyszczeniom i spelnienia wymogow

prawnych.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego

CERTYFIKACJA STANDARDOW JAKOSCI/BEZPIECZENSTWA

GMP w procesie produkcyjnym produktéw pochodzenia pszczelego obejmuje:
A. Wybor miejsca pasieki i zarzadzanie nia

Pasieka powinna by¢ zlokalizowana w miejscach oddalonych od Zrodel zanieczyszczen,
substancji zanieczyszczajacych i potencjalnych zagrozen, aby zapewnic¢ pszczolom czyste i

naturalne Srodowisko. Aby unikng¢ skazenia produktow pochodzacych od pszczot

pestycydami i substancjami chemicznymi, pasieke nalezy umie$ci¢ w miejscach, w ktorych
sasiadujaca dzialalnos$¢ rolnicza prowadzi sie zgodnie z praktykami ekologicznymi lub

bezpiecznymi.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego

CERTYFIKACJA STANDARDOW JAKOSCI/BEZPIECZENSTWA

GMP w procesie produkcyjnym produktéw pochodzenia pszczelego obejmuje:
B. Higiena ula

Ule nalezy regularnie kontrolowac i konserwowa¢, aby zapewnic¢ czystos¢ i prawidtowe funkcjonowanie.
Obejmuje to usuwanie resztek, starego grzebienia i wszelkich substancji, ktére moglyby pogorszy¢

jakos§¢ produktu pszczelego.
C. Praktyki zbioru

Produkty pochodzace od pszczoél nalezy zbiera¢ w odpowiednim czasie, aby zapewni¢ optymalna jakos¢,

m.in. midd nalezy zbieraé, gdy jest dojrzaly i ma odpowiednig wilgotnosé.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego
CERTYFIKACJA STANDARDOW JAKOSCI/BEZPIECZENSTWA

GMP w procesie produkcyjnym produktéow pochodzenia pszczelego obejmuje:
D. Ekstrakcja i przetwarzanie

Sprzet do ekstrakeji i pozyskiwania (miodarki, zbiorniki do przetwarzania, przybory, topiarki) powinny
by¢ czyste i odkazone, aby zapobiec zanieczyszczeniu. Przetwarzanie produktéw pochodzenia pszczelego

powinno odbywac¢ sie w odpowiedniej temperaturze, aby zachowac jako$¢ i cechy produktow pszczelich. i
E. Przechowywanie i transport

Produkty pszczele nalezy przechowywac w czystych, dobrze utrzymanych pomieszczeniach, ktore

chronia przed szkodnikami, wilgocig i zanieczyszczeniami. Przechowywanie i transport produktow
pszczelich nalezy prowadzi¢ w odpowiedniej temperaturze, aby zapobiec zepsuciu sie lub zmianie ich

wlasciwosci.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego
CERTYFIKACJA STANDARDOW JAKOSCI/BEZPIECZENSTWA

GMP w procesie produkcyjnym produktéow pochodzenia pszczelego obejmuje:

F. Identyfikowalnos$¢ i dokumentacja

potencjalnych probleméow.

G. Higiena osobista i szkolenia

Kazda osoba zaangazowana w proces produkcji produktéw pochodzenia pszczelego powinna zostac
przeszkolona w zakresie zasad GMP, praktyk higienicznych i znaczenia jakoSci produktu. Osoby zajmujace sie
zbiorem i przetwarzaniem produktéw pszczelich powinny uzywaé odpowiedniego sprzetu ochrony osobistej
(PPE).
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego
CERTYFIKACJA STANDARDOW JAKOSCI/BEZPIECZENSTWA

GMP w procesie produkcji produktow pszczelich obejmuje:

H. Zwalczanie szkodnikow i zanieczyszczen

Aby zapobiec zanieczyszczeniu produktow pszczelich, nalezy wprowadzi¢ Srodki
zwalczania szkodnikow. Jezeli do zwalczania szkodnikow stosuje sie srodki chemiczne,
muszg one zosta¢ zatwierdzone do stosowania w pszczelarstwie, a pozostalo$ci musza
miesci¢ sie w dopuszczalnych granicach.

I. Kontrola jakoS$ci i testowanie

Produkty pochodzace od pszczo6l powinny by¢ regularnie pobierane i badane pod

katem cech jakoSciowych, takich jak czysto$¢, zawarto$¢ wilgoci 1 brak zanieczyszczen.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego
CERTYFIKACJA STANDARDOW JAKOSCI/BEZPIECZENSTWA

GMP w procesie produkcji produktow pszczelich obejmuje:

J. Zgodnosc¢ z przepisami

Kazdy pszczelarz powinien by¢ na biezaco informowany o aktualnych lokalnych i miedzynarodowych
przepisach regulujacych produkcje produktow pszczelich i upewnic sie, ze produkcja jest zgodna z tymi
normami. Aby wykaza¢ zgodno$¢ z dodatkowymi standardami jakoSci, pszczelarz powinien rozwazy¢
uzyskanie odpowiednich certyfikatow, np. certyfikatu ekologicznego.

Wdrozenie GMP w produkcji produktow pszczelich gwarantuje, ze produkty konncowe speliaja wysokie
standardy jakosci, sa bezpieczne do spozycia i spelniajg wymagania regulacyjne. Regularne

monitorowanie, szkolenia i dokumentacja sg kluczowymi elementami utrzymania i ciaglego

doskonalenia GMP w dzialalnoSci pszczelarskie;.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego

CERTYFIKACJA STANDARDOW JAKOSCI/BEZPIECZENSTWA

HACCP to systematyczny proces identyfikacji i kwantyfikacji zagrozen dla bezpieczenstwa
zywnoS$ci w oparciu o jako$¢ zywno$ci i prawdopodobienstwo, ze zagrozenia te moga sie
zmaterializowa¢ na kazdym etapie produkeji i dystrybucji. Jest to rowniez strategia majaca na celu
znalezienie sposobow na zmniejszenie lub pozbycie sie tych zagrozen. Korzystajac z systemu
HACCP, mozesz mie¢ pewnos$¢, ze zaklad przestrzega wszystkich zasad, dobrych praktyk
produkeyjnych, wytycznych higienicznych i wymagan klientow, aby zapewni¢ bezpieczenstwo
produktu i konsumenta.

Nalezy pamieta¢, ze Unia Europejska wymaga, aby kazdy miod i produkty pszczele poddawane

certyfikacji byly produkowane w zakladzie lub zakladach, ktére przestrzegaja programu analizy

zagrozen i krytycznych punktow kontroli (HACCP) rozporzadzenia (WE) nr 852/2004.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego
CERTYFIKACJA STANDARDOW JAKOSCI/BEZPIECZENSTWA

Certyfikat ISO (Miedzynarodowa Organizacja Normalizacyjna) dla produktow pszczelich
wigze sie z przestrzeganiem okre$lonych norm zwigzanych z produkcja, przetwarzaniem i
obchodzeniem sie z tymi produktami. ISO opracowalo r6zne normy, ktére moga mie¢ zastosowanie
do réoznych aspektéw procesu produkeji produktow pszezelich. Konkretna norma zalezy od
charakteru produktow pszczelich, zachodzacych proceséw i ostatecznego kierunku wykorzystania
produktow pszczelich (np. do spozycia, jako dodatek do zywnosci, w kosmetologii itp.). Oto kilka
odpowiednich norm ISO dotyczacych produktéw pszczelich:

ISO 22000:2018 - Systemy zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci

ISO 9001:2015 - Systemy Zarzadzania JakosScia
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego

CERTYFIKACJA STANDARDOW JAKOSCI/BEZPIECZENSTWA

ISO 22000:2018 - Systemy zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci
Wdrozenie ISO 22000:2018 w produkcji produktoéw pszczelich wigze sie z

ustanowieniem Systemu Zarzadzania Bezpieczenstwem Zywnosci (FSMS), ktory

stworzy¢ podstawy dla bezpieczenstwa zywno$ci, nalezy wdrozy¢ programy wstepne,

takie jak Dobre Praktyki Produkcyjne (GMP) i Dobre Praktyki Rolnicze (GAP).
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego
CERTYFIKACJA STANDARDOW JAKOSCI/BEZPIECZENSTWA
ISO 9001:2015 - Systemy Zarzadzania JakoS$cia

Wdrozenie ISO 9001:2015 w procesie produkeji produktoéw pszczelich wigze sie z
ustanowieniem i utrzymaniem systemu zarzgdzania jako$cig (QMS) w celu
zapewnienia stalej jakoSci produktow pszczelich. Wdrozenie ISO 9001:2015 wymaga
zaangazowania, wspolpracy i skupienia sie na cigglym doskonaleniu. Dostosowanie
wdrozenia do unikalnych cech produkeji produktéw pszczelich, biorac pod uwage
konkretne zagrozenia i szanse zwigzane z produkcja. System zarzadzania jakoScia

powinien by¢ regularnie poddawany przegladowi i aktualizowany, aby zapewni¢ jego

skuteczno$¢ w osiaganiu celow jakoSciowych.
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| Certyfikacja ekologiczna produktow pszczelich, takich jak miéd, wosk psczeli E U R - Lex

i propolis, polega na zapewnieniu, ze produkty te sa wytwarzane zgodnie ze
REGULATION (EU) 2018/848 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL

standardami rolnictwa ekologicznego i przetworstwa. Ekologiczne praktyki of S8bdiy 2018

on organic production and labelling of organic products and repealing Council Regulation (EC)
No 834/2007

pszczelarskie maja na celu zminimalizowanie zuzycia syntetycznych

chemikaliow oraz promowanie zréwnowazonych i przyjaznych dla Srodowiska

metod. Aby uzyska¢ certyfikat ekologiczny dla produktow pszczelich,

- producenci i pszczelarze musza przestrzegaé okreslonych wytycznych i norm,

ktore moga sie rozni¢ w zaleznosci od kraju lub jednostki certyfikujacej. W UE

standardy pszczelarstwa ekologicznego s opisane w rozporzadzeniu

848/2018 w sprawie produkcji ekologicznej i znakowania produktow

ekologicznych (kliknij na jedna z ponizszych ikon flag, aby zapoznac sie z tym

aktem prawnym - nie ma tureckiego thumaczenia dyrektywy).
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/PDF/?uri=CELEX:32018R0848
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/PDF/?uri=CELEX:32018R0848
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32018R0848
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/IT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32018R0848
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/PDF/?uri=CELEX:32018R0848

Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego

CERTYFIKACJA EKOLOGICZNA - NORMY

LOKALIZACJA I ZARZADZANIE PASIEKA - pszczelarstwo ekologiczne
czesto wymaga, aby pasieka znajdowala sie na obszarze, na ktérym pszczoly
moga zerowac na ekologicznych roslinach kwitnacych i uprawnych. Pszczoly nie
powinny by¢ narazone na dzialanie syntetycznych pestycydow ani upraw
modyfikowanych genetycznie. W przypadku pszczelarstwa ekologicznego

pierwszenstwo przyznaje sie Apis mellifera i ich lokalnym ekotypom.

ULE - Materialy stosowane w ulach, takie jak drewniane ramy i fundamenty,
powinny speinia¢ normy organiczne i nie moga by¢ traktowane syntetycznymi

chemikaliami.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego

CERTYFIKACJA EKOLOGICZNA - NORMY

KARMIENIE PSZCZOL. - pszczelarstwo ekologiczne kladzie nacisk na
stosowanie ekologicznej paszy dla pszczol, gdy jest to konieczne. Pasza ta
powinna by¢ wolna od syntetycznych chemikaliéw i organizmow
modyfikowanych genetycznie (GMO). Pod koniec sezonu produkcyjnego ule
pozostawia sie z wystarczajacymi zapasami miodu i pyltku, aby pszczoly mogly
przetrwac zime. Rodziny pszczele mogg by¢ dokarmiane tylko wtedy, gdy
przetrwanie rodziny jest zagrozone ze wzgledu na warunki klimatyczne. W
takim przypadku rodziny pszczele sg karmione ekologicznym miodem,

ekologicznymi syropami cukrowymi lub cukrem ekologicznym.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego

CERTYFIKACJA EKOLOGICZNA - NORMY

ZDROWIE I DOBROSTAN PSZCZOL. - do celéw ochrony ramek, uli i
plastrow, w szczegodlnosci przed szkodnikami, zezwala sie wylgcznie na
stosowanie rodentycydow w pulapkach oraz odpowiednich produktow i
substancji dopuszczonych do stosowania w produkcji ekologicznej. Ule mozna
dezynfekowac za pomoca zabiegow fizycznych, takich jak para wodna lub
bezposredni plomien. Czerw meski moze zosta¢ zniszczony tylko w celu
zapobieganiu inwazji Varroa destructor. W przypadku zarazenia Varroa
destructor mozna uzy¢ kwasu mrowkowego, kwasu mlekowego, octowego i

szczawiowego, a takze mentolu, tymolu, eukaliptolu lub kamfory.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego

CERTYFIKACJA EKOLOGICZNA - NORMY

PRZETWARZANIE I OBSLUGA - przetwarzanie i obchodzenie sie z
produktami pochodzacymi od pszczél powinno by¢ réwniez zgodne z
wytycznymi dotyczacymi produkeji ekologicznej. Obejmuje to stosowanie
sprzetu zatwierdzonego ekologicznie i unikanie stosowania syntetycznych

dodatkow w przetworstwie.

JEDNOSTKI CERTYFIKUJACE - ekologiczne produkty pszczele sg
zazwyczaj certyfikowane przez akredytowane ekologiczne jednostki
certyfikujace lub agencje. Organizacje te kontroluja i weryfikuja, czy operacje

pszczelarskie 1 przetworcze s zgodne z normami ekologicznymi.
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Certyfikowanie produktow
pochodzenia pszczelego

CHRONIONE NAZWY POCHODZENIA (PDO)

Nazwy produktéw zarejestrowane jako PDO to te, ktore maja najsilniejsze powigzania z miejscem, w ktorym

zostaly wyprodukowane.

Produktow: zywnosci, produktéw rolnych i win.

Specyfikacje: Caly proces produkcji, przetwarzania i przygotowania musi odbywac sie w tym konkretnym
obszarze. Oznacza to, ze w przypadku win winogrona moga pochodzi¢ wylacznie z regionu, w ktérym wino jest

produkowane.

Przyklad: Pierwszym polskim produktem transgranicznym jest miod z Sejnyszczyzny/Lazdijy/Lazdijy krasto

medus; producenci z Polski i Litwy wspolnie zglosili sie do rejestracji!

Etykietowanie jest wymagane w przypadku produktéw spozywczych i rolnych, a opcjonalne w przypadku

wina.
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CHRONIONE OZNACZENIE GEOGRAFICZNE (PGI)

PGI podkresla zwigzek miedzy nazwa produktu a jego konkretnym pochodzeniem geograficznym, w ktorym
reputacje, jako$¢ lub inne atrybuty produktu mozna przede wszystkim przesledzi¢ wstecz do miejsca jego

pochodzenia.

Produkty: zywno$¢, produkty rolne i wina.

Specyfikacja: wiekszo$¢ produktdéw przechodzi przez co najmniej jeden etap przygotowania, przetwarzania lub

produkec;ji lokalnie.

Przyklad: polskie rodzaje miodu objete ochrong w ramach tego programu to m.in. miéd drahimski, miéd

kurpiowski i miéd wrzosowy z Puszczy Dolno$laskie;j.

Etykietowanie jest wymagane w przypadku produktow spozywczych i rolnych, a opcjonalne w przypadku wina.
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Oznaczenie geograficzne napojow spirytusowych (GI)

W przypadku gdy wyjatkowa jako$¢, renoma lub inne cechy napoju spirytusowego wynikaja przede wszystkim z jego

pochodzenia geograficznego, nazwa wyrobu jest chroniona oznaczeniem geograficznym (GI).

Produkty: napoje spirytusowe - nektar miodowy lub miodowy jest napojem spirytusowym wytwarzanym przez

aromatyzowanie mieszaniny sfermentowanego zacieru miodowego i destylatu miodowego i/lub alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego, ktory zawiera co najmniej 30 % objetosci sfermentowanego zacieru miodowego, a
minimalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w miodzie lub nektarze miodu pitnego wynosi 22% objetosSci z przewaga

smaku miodu i jest stodzona wylgcznie miodem.

Specyfikacja: w przypadku wiekszoSci produktéw co najmniej jeden etap procesu przygotowania lub destylacji

odbywa sie lokalnie. Surowce nie muszg jednak pochodzi¢ z tej lokalizacji.

Etykieta: opcjonalna.
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GWARANTOWANA TRADYCYJNA SPECJALNOSC (TSG)

Gwarantowana tradycyjna specjalnosé¢ (TSG) to europejski znak jakoSci nadawany towarom
o historycznych nazwach, ktére podkreslajg ich charakterystyczne cechy. Towary oznaczone znakiem

GTS musza by¢ produkowane przy uzyciu konwencjonalnych surowcow lub wedtug zwyczajowe;]

receptury przekazywanej z pokolenia na pokolenie. Nazwa produktu, ktora zostala zarejestrowana

jako GTS, chroni przed naduzyciami i wprowadzaniem w blad.
Produkty: produkty spozywcze i rolne.

Przyklady: polskie pozycje ze znakiem TSG to pottorak, dwdjniak, trojniak i czwoérniak, ktore sg

odmianami miodu pitnego.

Etykietowanie jest wymagane dla kazdego produktu.

2021-1-TR01-KA220-VET-000034632



Certyfikowanie produktow

[ | EUR-Lex
pochodzenia pszczelego

REGULATION (EC) No 1829/2003 OF THE EUROPEAN
PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL

0f 22 September 2003
on genetically modified food and feed

CERTYFIKACJA NON-GMO - NORMY

Biorac pod uwage, ze wszystkie produkty spozywcze moga zawierac Sladowe

ilo$ci organizméw modyfikowanych genetycznie, FDA odradza stosowanie

etykiety "wolne od GMO". Istnieja progi etykietowania GMO ustalone przez Unie
Europejska, Australie i inne kraje. Zgodnie z prawodawstwem UE, kazdy

produkt spozywczy o skladzie GMO powyzej 0,9% musi zawieraCcna g
etykiecie skladnik GMO (aby zobaczy¢ tekst rozporzadzenia, kliknij ‘

ikony — nie ma tlumaczenia na jezyk turecki).
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Certyfikowanie produktow
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CERTYFIKACJA NON-GMO - NORMY

[lo$¢ pytku w miodzie waha sie od okolo 0,1% do 0,4%. Markery GMO mozna znalez¢ tylko w
biatku, a jego $rednia zawarto$¢ w pytku wynosi 0,2%. W zwigzku z tym wszelkie dowody na
obecno$¢ GMO w miodzie beda znacznie ponizej progu 0,9%, ktory zostal ustalony przez narody

na calym Swiecie, aby wymagac etykietowania GMO.

Poniewaz ilo§¢ GMO w miodzie nigdy nie przekracza tego limitu, mi6d nie musi by¢ oznaczony
ani oznakowany jako zywno$¢ niemodyfikowana genetycznie. Chociaz miod, podobnie jak
wiekszo$¢ innych produktow spozywcezych, moze nie by¢ catkowicie wolny od organizmow

modyfikowanych genetycznie, spelnia jednak kryteria zywnos$ci niemodyfikowanej genetycznie

okreslone przez Unie Europejska, Australie i inne kraje. Taki przypadek certyfikatu non-
GMO w przypadku miodu to tylko chwyt marketingowy!
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INNE CERTYFIKATY

Certyfikat Halal- przemysl spozywczy, kosmetyczny i farmaceutyczny moze skorzystac z
certyfikatu halal, ktory potwierdza, ze produkt jest wykonany calkowicie zgodnie z prawem
islamskim, nie zawiera "zabronionych" skladnikéw i nigdy nie mial kontaktu z zadnymi

materialami ani przedmiotami uznanymi za "nieczyste".

Certyfikat koszernosci - pieczet aprobaty koszerno$ci agencji rabinicznej, znana jako

certyfikat koszernosci, potwierdza, ze zbadali skladniki produktu, miejsce produke;ji i
rzeczywista produkcje, aby upewnic¢ sie, ze w zadnym ze sktadnikow, pochodnych, sprzetu lub
instrumentow nie ma $ladow materialéw niekoszernych. Klienci sa pewni dzieki znakowi
Kosher Certified, ze sam produkt i proces jego produkcji spelniajg wszystkie przepisy prawa K\
koszernego. )

Z g g, T‘ \z/
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